Ristorante
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Antipasti

Sfogliatina calda al Radicchio

accompagnata da Castelmagno con miele &’ Acacia

Coppetta al Parmigiano con Spinaci e Salsiccia
Culatello di Zibello

Strudel Vegetariano

Petto d’Oca

Pata Negra Bellota

Tonno Affumicato con Valeriana e Pomodorini
Salumi nostrani della Taverna

Cartoccio di Radicchio e Patate
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Primi Piatti

I Risotti

(minimo 2 persone)

Risotto Giallo della Taverna

con Salsiccia e funghi Porcini

Risotto al Prosecco di Valdobbiadene e Castelmagno

Risotto Valtellinese
rosso di Valtellina, Bitto e Bresaola

Risotto Radicchio e Gorgonzola
Gnocchetti al ragi di Cervo

Maccheroni al Torchio
con Radicchio, Speck e Taleggio

Raviolacci ai Carciofi

Tagliolini Neri al Cartoccio
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Secondi Piatti

Filetto di Bovino Adulto
alla piastra

al Prosecco

al Pepe Nero

Tagliata di Manzo Rucola e Grana
Bocconcini di Vitello ai Porcini

Filetto di Vitello al Brandy

Polpa di Manzo con crostoni di Polenta
Salsiccia all’Aceto Balsamico di Modena
Filettini di Cernia Gratinati

Sogliola all’ Arancia

Gran misto di Verdure Gratinate
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Contorni

Patate Rustiche al forno
Broccoli al Vapore
Caponata Siciliana

Insalatine di stagione

Degustazione di Formaggi misti della Taverna
I Dessert

I Dolci dello Chef
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